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Suroviny

Porce: 2

- polohrubd mouka 250 g

. sul 1 1Zicka

- vanilkovy cukr 1 ks

. nastrouhana citronova kura 1 1zicka

- vejce 4 ks

- mléko 500 ml

- maslo na peceni 50 g

- rozinky v rumu 1 hrst

- podle chuti cukr moucka 1 ks

- trocha kompot nebo pikantni zavarenina (brusinkova apod.) 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 2

Postup:

Smichdme mouku, stil, vanilkovy cukr a citronovou kiiru. Zloutky rozmichdme v mléce a pfilijeme je
k mouce. Vymichdme hladké tésto (podobné jako na livance) a nechame je asi 15 minut odpocinout.
Z bilku a $petky soli vySlehame tuhy snih a zlehka jej vmichame do tésta.

Na vétsi panvi rozehrejeme Cast masla, vlijeme polovinu tésta, posypeme je rozinkami a priklopime
poklickou. Kdyz je spodni strana opecend, roztrhame tésto na mensi dily, obratime je, pridame opét
kousek masla, pocukrujeme mouckovym cukrem a opeCeme dozlatova. Stejné pripravime i druhy
trhanec.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na taliri pokapeme trhanec kompotem nebo rozmichanou zavareninou.



