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Suroviny

Porce: 12

- maslo 210 g

- hladkd mouka 210 g

- voda 2 1zice

- vejce na potreni 1 ks

- na posypani cukr moucka 1 ks

- Na napln

- bilky 2 ks

- cukr moucka 100 g

- jemné strouhané vlasské orechy 100 g
- strouhanka 1 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zméklé maslo zpracujeme s prosatou moukou a vodou na hladké tésto, které nechdme v chladnicce
asi 1,5 hodiny odlezet.

Pripravime si napli. Bilky smichame s cukrem, jemné nastrouhanymi orechy a strouhankou.
Odlezené tésto rozvalime na tenky plat a rozkrajime na ctverce o velikosti 6 x 6 cm. Do stredu
kazdého dame 1ziCku orechové naplné. Tésto v poloviné prehneme do tvaru satecku a okraje k sobé
dukladné pritiskneme.

Satecky rozlozime na plech a potfeme rozslehanym vejcem. Pe¢eme v piedehi4té troubé pii 180 °C
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asi 7-10 minut. Po upeceni $atecky prendame na mrizku a nechame vychladnout. Muzeme je jesté
teplé obalit v cukru nebo pred servirovanim jen pocukrovat.



