Kureci maso v listovem teste

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 2 ks

. listové tésto 1 ks

- syr eidam 4 platek

. hermelin 1 ks

- koreni grilovaci (provensalské) 1 ks
. debrecinka 4 platek

- rajce 1 ks

- paprika 1 ks

. okurka 1 ks

. sul1ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa osolime, okorenime a kratce zprudka po obou stranach osmazime. Poté nechame
vychladnout.

Listové tésto rozvalime na 4 obdelniky. Na listové tésto poklademe platek syru eidam, kureci prso,
debrecinku a hermelin. Tésto zabalime do kapsy.

Polozime na plech s pec¢icim papirem a peceme pri 175 °C dokud tésto nezruzovi.

Ve findle ozdobime jednotlivé porce zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

