Krkovicka po fararsku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- veprova krkovice 4 platek

- niva 150 g

- cibule 3 ks

. Cervena paprika sladka 1 ks
- syr Eidam 200 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krkovicku naklepeme a po obou stranach opeprime. Nesolime, niva je slana dostatecné.

Poklademe na dno nevymazaného pekacku a husté posypeme cibuli, nakrajenou na kolecka. Pridame
nastrouhanou nivu a eidam, ktery posypeme sladkou paprikou pro barvicku.

PeCeme cca 40 minut pri teploté tak 175 °C do zméknuti. Podlévat netreba.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

