Grilovany kureci steak v tortille
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 1 kg

- Olivovy olej 2 1zice

- Tortilly 6 ks

- Rajcata 6 ks

. Sul a pepr 1 $petka

- Salatova okurka 1 ks

- Ledovy salat 1 ks

- Koreni na gyros 1 ks

- Zakysana smetana 1 ks
. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Prsa osolime, opeprime a nalozime do oleje. Nechame 2 hodiny odlezet v lednici. Mezitim nakrajime
zeleninu a osolime ji. Zakysanou smetanu smichame se soli a utrenym ¢esnekem. Maso ope¢eme na
grilu a nakrajime na nudlicky. Mezitim opeceme i tortillu, kterou poté naplnime nakrdjenym masem
a salatem a zakdpneme smetanou.

Tortillu mizeme po naplnéni vlozit na rozpalenou panev s vinitym dnem a tortillu tak lehce opéct.



