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Suroviny

Porce: 2

- Pélenka 11

- Hrebicek 1 ks

. Cerny rybiz 20 ks

- Cukr krystal 750 g

. Cerny rybiz 1 kg

- Skorice 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 2

Postup:

Kulicky cerného rybizu ani listecky, které jsme natrhali, nepereme je-li to mozné. A pokud je to
nutné, tak nechdme opét oschnout. ListeCky promneme mezi prsty a rozlozime na dno vétsi
zavarovaci sklenice. Na rozlozené listky vlozime hrebicek, narovname rybiz a zasypeme cukrem.

Potom vSe zalijeme pélenkou, hermeticky uzavieme a nechame 3 mésice v teplé a slunecné
mistnosti. Poté stavu procedime, listi a hrebicek odstranime, ale kuli¢cky rybizu rozmackame véetné

jadérek a vratime zpét do sklenice se stavou.

Po dalSim mésici luhovéani likér scedime pres husté sitko a po par dnech, kdy se usadi jemna sedlina

muzeme rozlévat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

