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Suroviny

Porce: 4

- Rum 800 ml

- Cukr krupice 400 g

- Smetanovy pudinkovy prasek 2 balicek
- Kokosovy pudinkovy prasek 2 balicek

- Tatra mléko 2 ks

- Karamelové salko 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vodu i cukr rozdélime na poloviny, pridame pudinkové prasky a podle navodu na obalu si uvarime
dva husté vodové pudinky. Za ob¢asného promichani je nechame vychladnout ve studené vodni lazni.

Po c¢astech mixujeme pudinky s tatra mlékem a karamelovym salkem. Rozmixovany zaklad precedime
do vétsi misy a vmichdme rum.

Jemny likér nalijeme do sklenic, uzavieme a nechame alespon 14 dnu "uzrat". Skladujeme v chladnu.

Jemny likér vydrzi i 2 - 3 mésice, ale to se drive vypije.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

