Oblozené chlebicky se sardelovym maslem a
ocky

Kategorie: Chutovky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 10

- Bila veka 10 platek

- Maéslo 100 g

- Sardelova pasta 1 1zicka

- Citronova stava 2 lzice

- Mlety pepr dle chuti 2 Spetka
- Natvrdo uvarena vejce 1 ks

- Kapie 0.5 ks

- Petrzelka 1 hrst

- Sardelova ocka 10 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Zméklé maslo rozetreme se sardelovou pastou, pridame citronovou Stavu, pepr a vyslehame do pény.
Platky bilé veky potreme, pénu uhladime, vidlickou naryhujeme a ozdobime sardelovymi ocky, dilky
vareného vejce, malymi kousky kapie a petrzelkou.
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