Bochnik plny syra
Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. Stredné velky kulaty bochnik chleba 1 ks
- Smetana ke Slehéni 250 ml

- Taveny syr 200 g

- Mala zelena paprika 1 ks

- Slanina 200 g

. Morska sul 1 $petka

- Pazitka 1 ks

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bochnik serizneme a vydlabeme stridku, aby vznikla chlebova miska. Slaninu nakrajime nadrobno,
opeCeme na panvi a nechame vychladnout. Smetanu smichdme s nakrajenym tavenym syrem,
slaninou, s nadrobno nakrajenou paprikou a nasekanou pazitkou. Ochutime peprem a podle chuti
soli. Smési naplnime vydlabany bochnik a ddme zapéct na 35-45 minut do trouby vyhraté na 180°C.
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