Risotto al Gorgonzola e Noci
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Suroviny

Porce: 4

- ryze Carnaroli 300 g

- Cibule 1 ks

- Bilé vino suché 2 dl

- Zeleninovy vyvar 300 ml

- Gorgonzola piccante 150 g
- Méslo 2 Izice

- Vlasské orechy 5 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle osmahnéte nadrobno nasekanou cibuli. Jakmile cibule mirné zezlatné, pridejte ryzi a
restujte ji tak dlouho, dokud neni ¢ira. Poté prilijte sklenku biléno vina a michejte, dokud se vino
neodpari. Nasledné vmichejte ¢ast rozdrobené gorgonzoly a nechte ji rozpustit. BEhem dalsim asi 15
minut postupné prilévejte vyvar, dokud ryze neni témér uvarend. Odstavte z ohné, nechte par minut
odstat a pridejte kousek studeného masla. Servirujte posypané nasekanymi orechy a s kouskem
gorgonzoly.
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