Ryzove nudle s tunakem

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kousky tunéka v oleji 2 plechovka
- ryzové nudle 400 g

- vétsi cibule 1 ks

- Cerné olivy 1 plechovka

- polosuché vino 300 ml

- oregano 1 ks

- bazalka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tunaka nechame okapat, trochu oleje si ponechame stranou. Cibuli oloupeme, nakrajime na platky a
zpénime na odlozeném oleji z tundka. Kdyz cibule trochu zezlatne, pridame tundka a par minut
opékame.

Mezitim si uvarime téstoviny podle navodu. Cibuli s tundkem zalijeme vinem, pridame rozpulené
olivy, dochutime oreganem a bazalkou a nechame chvili probublat. Servirujeme s hotovymi ryzovymi
nudlemi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

