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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsni rizek 4 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- Cesnek 4 strouzek

- kremzska horcice 4 1zicka
. Cerveny kozi roh 1 ks

- uzeny syr 4 platek

- smetana ke Slehani 250 ml

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci rizky si jemné naklepeme, osolime a opeprime podle chuti. V misce smichame 4 1zicky horcice
s utrenymi strouzky ¢esneku a smési platky potreme. Na horcici nasypeme velmi nadrobno
nakrajeny (palivy) kozi roh a polozime platek syra. Maso zavineme a zpevnime paratky.

Do zapékaci misky vlozime zavitky a zalijeme je Slehackou. Peceme v horkovzdus$né troubé
predehraté na 180°C asi 45 minut. Jako prilohu ddvam americké brambory, vyborna je i ryze.
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