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Suroviny

Porce: 4

- rajcata 750 g

- téstoviny tricolora 250 g

- dle chuti KeCup ostry nebo jemny 1 ks

- Cervena cibula 1 ks

. dle chuti bazalka, libecek 1 ks

. pepr, sul 1 ks

- dle chuti mozarella nebo jiny druh syra 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarime téstoviny dle navodu na obalu. Mezitim si oloupeme cibuli a nakrajime rajcata na malé
kousky.

Cibuli si osmahneme v hrnci a pridame na kousky nakrajena rajcata, poradné promichame a
nésledné vmichame keCup a okorenime peprem, bazalkou a libeckem. Muzeme samozrejmé pouzit i
jiné koreni, treba oregano. Smés nechame chvilku dusit asi tak 8 minut.

Mezitim, co se ndm smés pomalu dusi, nastrouhame si mozzarellu nebo jiny druh syra, kterym poté
smés posypeme.
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