Bleskove kolacky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- tésto listové 1 ks

- bilky 3 ks

. sul 1 Spetka

- voda 3 lzice

- cukr mouckovy 4 1zice

. ¢okolada strouhana 1 Izice

- orechy vlasské strouhané 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Na vale rozvalime listové tésto na plat vysoky 4 mm. Z bilkd, soli a vody uslehdme husty snih, do
néhoz vmichdme cukr, orechy a ¢okoladu.

Bilkovou smési potreme tésto, zavineme do rolady a tu nakrajime na asi 1,5 cm Siroké platky, které
pokladame reznou plochou na plech vylozeny pecicim papirem.

Pokud snih vytéka kolem tésta, naneseme jej 1zickou na vrsek kolaCku. Peceme v dobie vyhraté
troubé pri 170 °C zhruba 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

