Pecene veprové na bylinkach
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Suroviny

Porce: 4

. Veprova pecené s kuzi 1.2 kg

. Cesnek 1 ks

- Cibule 2 ks

- Bylinky ( mata, Salvéj, tymian, saturejka ) 1 Spetka
- Bilé vino 2 dl

- Mensi brambory 600 g

- Olivovy olej 1 1zice

. Sul, Pepr 1 $petka

Doba pripravy: 130 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové maso nechame vcelku a kizi narizneme tak, aby vzniklo 10 rezl, poté maso svazeme
provazkem a vlozime do pekace. Bylinky v hmozdiri smichame se dvéma strouzky cesneku, soli a
olivovym olejem. Vzniklou bylinkovou smési potreme kuzi. Kolem masa rozlozime ¢tvrtky cibule,
nevyloupané strouzky cesneku, zakapneme olivovym olejem, bilym vinem a osolime. Pekac
prikryjeme alobalem a peceme v predehraté troubé na 200°C asi 60 minut. Po hodiné pridame k
masu oloupané mensi brambory vcelku, alobal odstranime a peceme jesté 30-40 minut na 230°C.
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