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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- pastinak 500 g

- uzeny bok 150 g

- vejce 2 ks

- mouka hladka 3 1zice
. Cesnek 3 strouzek

- majoranka 1 1zicka

- dle chuti pepr 1 ks

. dle chuti stl 1 ks

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme a nahrubo nastrouhame. Pastindk oloupeme a nastrouhdme na
jemném struhadle.

Oboji vlozime do vétsi misy a pridame vejce, na kosticky nakrajeny uzeny bok, rozetrené strouzky
¢esneku, 1zicku majoranky, mlety ¢erny pepr, sul a vSe dukladné promichame. Podle hustoty do
tésticka pridame 2-3 Izice hladké mouky. Promichdme.

Na panvi nechdme rozehrat olej . Polévkovou 1zici nabirdme pripravené tésto a na panvi z ného
tvorime placicky, které po obou strandch osmazime dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Podévame nejlépe s tatarskou omackou nebo s dipem a zeleninovymi salaty.



