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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 2 ks

- Pevné bilé rybi maso 300 g

- Zakysana smetana 3 1zice

- Majonéza 3 1zice

- Nasekana petrzelova nat 1 1zice
. Sul, Pepr 1 $petka

- Vetsi rajcata 2 ks

- Tenké platky citronu 5 platek

- Petrzelova nat 6 snitka

- rapikaty celer na ozdobeni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Rusko

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo, oloupeme, z jednoho vejce vyjmeme zloutek a odlozime stranou. Bilek a
druhé vejce nakrdjime. Rybi maso uvarime, ddme do misy a vidlickou ho rozdélime na drobné
kousky. Primichdme vejce, smetanu, majonézu, nasekanou petrzel, osolime, opeprime. Rajcata
nakrajime na étvrtiny a pokryjeme rybim saldtem. Zloutek protla¢ime sitem a posypeme nim salét.
Ozdobime stoCenymi platky citrénu, listky petrzele a rapikatym celerem.
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