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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Nové brambory 1 kg

. Sul 2 Spetka

- Svycarsky syr Raclette 250 g

. Cervena cibule 1 ks

- Malé sladkokyselé okurky 12 ks
- Nakladané okurky 12 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 3

Postup:

Brambory rozpulime a varime 12-15 minut v osolené vodé, az zméknou. Nechame je okapat a
uchovame tak, aby nevychladli. 4 tézké zaruvzdorné talitre dame na 3-5 minut ohrat do trouby
predehraté na 240°C. Brambory rozdélime na talife a na kazdou porci polozime 4 platky syra, ktery
jsme nakrajely na 16 platka. Talife vratime na 1-2 minuty do trouby, aby se syr roztavil. Na talife
rozdélime kolecCka cibule, okurky a nakladané cibulky.
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