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Suroviny

Porce: 1

- Voda 150 ml
- Cukr krupice 140 g
- Jahody 2000 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jahody omyjeme, zbavime "korunek" a nechdme okapat. Pak je vsypeme do hrnce, prilijeme vlaznou
vodu a rozmackame. Ve vodni lazni jahodovou $tavu za ob¢asného michani hodinu prohrivame. Poté

Stavu vymackame pres platynko.

Odmétime $tavu, na kazdych 500 ml §tavy poéitdme 400 g cukru. Stavu i s cukrem nalijeme do
cistého hrnce a uvedeme do varu. Za obcasného michani varime max. 5 minut. Delsi var vede k

zelirovani.

Pripraveny jahodovy sirup nalijeme do nahratych sklenic, zazatkujeme a vychladlé sklenice

uskladnime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Sirup vydrzi asi 6 mésict, ale nikoli u nas. Kyselina citronova ani zelirovaci prostredky nejsou
potreba.



