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Suroviny

Porce: 1

- Hrebicek 3 ks

- Rum 150 ml

. Mleta skorice 1 1zicka
- Maliny 250 g

. Citron 1 ks

- Cukr krystal 450 g

- Mandarinka 1 ks

- Jablko 300 g

- Hruska 300 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ovoce mizeme déat a namichat podle vlastni chuti. V rozpisu je ovoce a mnozstvi, jak jsem ho
namichala ja.

Jablka a hrusky omyjeme a i se slupkou nakrajime na stejné asi centimetrové kostky, které vlozime
do vétsi misky. Mandarinku oloupeme, rozdélime ji na dilky a priddme do misky. Misto mandarinky
muzeme pouzit pomeranc¢. Dale priddme omyté maliny, cukr, skorici, rum, citronovou $tavu, hrebicky
a vSe dukladné promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Pripravenou smés prenddme do pekacku s priklopem a vlozime do predehraté trouby na 200 °C a
peceme 30 minut. Potom pokliCcku sundame a nechame péct odkryté jesté 15 minut. BEhem peceni
asi 2 - 3krkat promichame. Nez se Caj upecCe, pripravime si malé zavarovaci sklenicky.

Po upecCeni Caje si nahrejeme sklenicky a plnime je jesté horkou smési. Pevné uzavreme, otocime
dnem vzhiiru a takto nechame 20 minut. Potom je postavime na dno a nechame vychladnout. Takto
pripraveny ¢aj muzeme skladovat celou zimu. Z této davky jsem udélala 5 skleni¢ek od moravanky.

Vanocni pecCeny Caj podavame tak, ze do hrnecku dame 2 - 3 1Zicky a zalijeme horkou vodou.
Nechame vylouhovat a precedime. J& ho necedim, ale ovoce snime. Je dobré a byla by to Skoda ho
vyhodit.



