Domaci hamburger

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- hovézi mleté maso 400 g

- slanina 4 platek

- Cedar 2 platek

- housky na hamburgery 2 ks
- maslo 20 g

- ledovy salat 50 g

- rajce 1 ks

- nakladana okurka 1 ks

- mald ¢ervena cibule 1 ks

- tymiadn 1 Spetka

- worcestrova omacka 1 1zicka
- francouzska horcice 1 1zice
. sul 1 $petka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- majonéza 2 1Zice

Doba pripravy: 30 min


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
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Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Mleté maso osolime, opeprime, pridi,e tymian, worcestrovou omacku a francouzskou horcici a
propracujeme tak, aby se propojilo, rodélime n a ptl a udélame z néj hamburgery.

Ledovy salat nakrajime na nudlicky, rajce a okurku na platky, cibuli na kolecka.
Housky podélné rozkrojime , pomazeme troskou masla a opeceme.

Maso opeCeme z obou stran na grilovaci panvi. Ke konci grilovani polozime na maso platek syra a
nechame mirné rozpustit. Platky slaniny kratce opeceme.

Na spodni kus housky poklademe ledovy salét, platky rajcat, platky okurky, cibuli, maso, slaninu a
priklopime.



