Medovy svarak
Kategorie: Napoje

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Skorice 1 ks

- Hrebicek 8 ks

. Cervené vino 1000 ml
. Vceli med 4 Izice

- Badyén 4 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce nalijeme kvalitni ¢ervené vino, priddme koreni (na hrnecek 1 badyan, 2 hrebicky a kousek
skorice) a vino privedeme k varu. Pozor, nevarime! S prvni bublinkou vino vypneme.

Do hrnecku dame med, ktery vzdy nechdm v hrnecku stat po dobu "vareni" vina na topeni, aby se
"roztekl" a zaroven se nahral hrnecek, a zalijeme ho horkym svarakem i s korenim.

Kazdy hrnecek ozdobime koleCkem citronu (pomerance, mandarinky), vlozime 1zicku a podavame.

Pred konzumaci horké vino medovy svarak promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

