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Suroviny

Porce: 4

- Maéslo 125 g

- Cukr125¢g

- Bramborovéa moucka 160 g

- Mouka 25 g

- Vejce 3 ks

- Mandle 60 g

- Kandované tresné 75 g

- Rozinky 2 1zice

- Rum 2 1zice

. Strouhana citronova kura 1.2 1zicka
- Vanilkovy cukr 1.2 balicek

- Prasek do peciva 1.2 balicek
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 4

Postup:

Maslo s cukrem vymichame s citrénovou kirou a vanilkovym cukrem do pény. Pak pridame
bramborovou a pSeni¢ni mouku, sul, prasek do peciva a vejce. Oloupané mandle jemné nastrouhdme
a spolu s umytymi a osuSenymi rozinky priddme do tésta. Na koleCka nakrajené tresné posypeme
moukou, polijeme rumem a zamichdme do tésta. Vypracovanou masu dame do vymazané formy a asi
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40 minut peCeme v stredné teplé troubé.



