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Suroviny

Porce: 4

- veka 1 ks

- lucina 3 ks

- smetana zakysana 1 ks
- majonéza 3 1zice

. Cesnek 3 strouzek

. sul 1 Spetka

- syr strouhany 150 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny tri luCiny smichdme se zakysanou smetanou a majonézou. Pridame prolisovany ¢esnek a sul.
Pomazanku namazeme na platky veky. Posypeme je strouhanym syrem a poklademe na plech
vylozeny papirem na peceni.

Vecky vloZzime do predehraté trouby a peéeme pti 180 °C, dokud syr nezezlatne. Uplné nejlépe
chutnaji, dokud jsou jesté teplé, krupavé. Jsou vynikajici k vychlazenému bilému vinu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

