Gazpacho III.

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- voda 2 Séalek

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- rajcata 8 ks

. Cesnek 2 strouzek

- saldtova okurka 1 ks

- ¢ervena masita paprika 1 ks
- cibule 1 ks

- rajcatovy protlak 2 Izice
- olivovy olej 2 1zice

- vinny ocet 2 1zice

- bazalka 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Rajcata a okurky oloupeme, spole¢né s cibuli a paprikou je nakrajime na kostky, ty pak
rozemeleme nebo rozmixujeme

2. Pridéme 2 salky vody, smés dochutime prolisovanym cesnekem, olejem, octem, protlakem a
bazalkou

3. Nakonec polévku osolime a okorenime peprem, promichdme a nechame v lednici vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




