Téstoviny s olivami a pestem
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Suroviny

Porce: 4

- Spagety 1 baleni

- olej olivovy 2 1zice

- cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- olivy s papriCkou 1 baleni
. orechy vlasské 2 1zice

- pesto bazalkové 2 Izice

. sul 1 Spetka

- na ozdobu petrzel nat 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime podle navodu. Cibuli pokrdjime nadrobno a osmahneme na olivovém oleji.
Pridame prolisovany ¢esnek, posekané vlasské orechy a na koleCka pokrajené olivy s paprickou.
Smés opékame asi 10 minut.

Do uvarenych téstovin vmichdme bazalkové pesto a nahoru rozlozime pripravenou smés. Zdobime
cerstvou snitkou petrzelové naté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Muzeme pridat chilli papriCku. Staci jedna, vét$i mnozstvi by prehlusilo chut.



