Zampionové Specle
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- Specle 400 g

- Zampiony 200 g

- Sunka 100 g

. syr eidam 100 g

. sul 1 Spetka

- dle potreby maslo na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Zampiony opldchneme, oloupeme a nakrajime na mensi kousky. Na rozpu$téném maésle je kratce
osmahneme spolu s nakrdjenou Sunkou.

Varené Specle (daji se koupit uz hotové nebo jako polotovar, ktery musime doma uvarit) pridame ke
smési a lehce zahrejeme, aby se vSechny chuté propojily.

Na z&vér je$té hotové jidlo podle chuti osolime a posypeme nastrouhanym syrem. Specle podavame
teplé se zeleninovou prilohou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

