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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- téstoviny 400 g

- olivovy olej 1 ks

- Cesnek 1 strouzek

- vétsi cibule 1 ks

- niva 150 g

- sterilovany hrasek 80 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Téstoviny uvarime dle navodu na sacku.

Na olivovém oleji osmazime oloupany Cesnek, rozkrojeny na polovinu. Kdyz ndm c¢esnek zacne
zlatnout, vyndame ho a na oleji zesklovatime najemno nakrajenou cibuli. Priddme najemno
nastrouhanou nivu, vSe podlijeme 1 nabérackou vyvaru z téstovin, promichdme a syr nechame
rozpustit.

Do hotové omacky pridame hrasek a nechame prohrat. Omacku podéavame promichanou s varenymi
téstovinami.
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