Rychly jablecny kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- cukr krupice 300 g

- vejce 2 ks

- maslo 80 g

- mouka polohruba 300 g

- jablka 500 g

. prasek do peciva 1 ks

. z 1 citronu citrénova kira 1 ks
- tuk na vymazani formy 1 ks

- mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Jablka nastrouhame. Cukr, vejce a rozpusténé maslo utreme v mise, prisypeme polohrubou mouku
promichanou s praskem do peciva, citronovou kiiru a jablky.
Smés nalijeme do vymazaného a moukou vysypaného pekacku a peCeme asi 30 minut pri 160 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

