Pikantni mleti sneci

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- mleté maso 400 g

- vejce 1 ks

. sul, pepr 1 ks

. chilli koreni 2 1zicka

- kremzska horcice 2 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- strouhanka dle potreby 1 ks
- mala cibule 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Mleté maso postupné smichame se vsemi uvedenymi surovinami.

Podle potieby zahustime strouhankou, aby se nam tésto dobre vélelo. Uvalime 6 valeCku a stoCime
do tvaru Sneka. Klademe do pekacku, mirné podlijeme vodou a peceme pri 200 °C asi 20 minut.
Podévame s varenymi bramborami a horcici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

