Bleskove rizoto

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- olej 2 lzice

- cibule velka 1 ks

- veprova kyta 750 g

- ryze 3 balicek

- zelenina mrazena 1 baleni
- bujén 1 kostka

. sul 1 Spetka

- syr strouhany 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: DusSeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
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Do hrnce nalijeme olej a nechdme ho rozehrat. Pridame nakrajenou cibuli a maso, podlijeme trochou
vody a dusime, dokud maso nezmékne.

Mezitim uvarime ryzi. K masu pridame zeleninu, bujon a stl. Ryzi vsypeme do hrnce a promichame s
masovo-zeleninovou smési. Posypeme nastrouhanym eidamem.



