Tacos s tygrimi krevetami
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Suroviny

Porce: 4

- Slunecnicovy olej 2 Izice

- Cibule 2 ks

. Cesnek 3 strouzek

. Zelend paprika 1 ks

- Sladka paprika 1 1zice

- Jemnéjsi chilli 1 1zicka

- Mlety kmin 1.2 1zicka

- Rajcata 4 ks

- Varené oloupané krevety 500 g
- Nasekany koriandr 2 1zice

. Sul, Pepr 1 $petka

- Mexické placky Tacos 12 ks

- Hlavka salédtu 1 ks

- Nakladané chilli papricky 10 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi rozehrejeme olej, priddme nasekanou cibuli a za ob¢asného michéni ji jen zpénime.
Pridame utreny ¢esnek a na kosticky nakrajenou a semen zbavenou papriku. Zahrivame jesté dalsi 3
minuty, az paprika zmékne. Obcas zamichame. Vsypeme mletou papriku, kmin, chilli, zahrivame a


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

michdme jeSté minutu. Priddme oloupand, semen zbavena a nakrdjena rajCata a pokracujeme v
duseni dalSich I minut, aZ rajcata zméknou. Odstavime na mirné&;jsi teplotu, do smési primichame
krevety, nasekany koriandr, podle chuti osolime a opeprime. Mezitim dame do trouby predehraté na
180°C na 3 minuty ohrat placky tacos. Smés s krevetami rozdélime do jednotlivych tacos, pokryjeme
kousky salatu, ozdobime chilli papriCkami a koriandrem.



