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Suroviny

Porce: 4

- Hrebicek 6 ks

- Cukr 1 kg

- Vanilkovy cukr 2 ks

. Citron 1 ks

- Bezinky 2 kg

. Mletd skorice 1 1zicka
«-Rum 11

. Mletd kava 2 1zicka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cisté, umyté a odstopkované bezinky dame do hrnce. Zalijeme vodou tak, aby byly vSechny bezinky
pod hladinou - utopené. Dame varit.

Pripravime si citron, ktery oloupeme od kiry, nakrajime na platky a zbavime pecek. Pozor, pokud
nechate pecky, stava zhorkne.

Jakmile se za¢nou bezinky varit, za stalé michani priddme kavu, nechame varit 2 minuty a pridame
skorici, hrebicek a citron, nechame varit 2 minuty a vypneme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Celou smés nechame den ulezet na chladnéjSim misté.

Stavu precedime pres hadrik a z plodi se snazime vymackat také co nejvice $tavy. Samoziejmé pres
hadrik.

Stavu ddme vafit a pfiddme cukr, ktery varfime 5 minut a pak pfiddme vanilkovy cukr, ktery vaiime 2
minuty.

Stavu nechame zchladit a nakonec do ni prilejeme rum.



