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Suroviny

Porce: 4

. Cocka 200 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Vejce 1 ks

- Uvarené brambory 3 ks
- Uzeny syr 150 g

- Majoranka 1 Spetka

- Hladka mouka 2 1zice
. Sul, Pepr 1 $petka

- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Coc¢ku uvaiime podle ndvodu domékka. V panvi rozpalime olej, pfiddéme najemno nasekanou cibuli a
opékame ji domékka asi 3 minuty. Pak priddme najemno nakrajenou mrkev a prolisovany cesnek.
Jesté 2 minuty vse opékame, aby byl zaklad vlaény. Mékkou ¢oCku scedime a dame do velké misy.
Pridame obsah panve, vajicko, najemno nastrouhané brambory, nastrouhany syr, majoranku a vse
dochutime soli a mletym ¢ernym korenim. Smés dukladné promichdme a vytvarujeme z ni
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karbanatky. Pokud nedrzi pohromadé, pridame 2 1zice mouky. Na panvi rozpalime olej a karbanatky
osmahneme dozlatova z obou stran.



