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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny 500 g

- cibule 2 ks

- porek 1 ks

- Sunka 250 g

- smetana zakysana 250 ml
- olej na smazeni 1 ks

- téstoviny 500 g

- cibule 2 ks

- porek 1 ks

- Sunka 250 g

- smetana zakysana 250 ml
- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarime téstoviny podle navodu na obalu. Cibuli nakrajime nadrobno a osmahneme na oleji
dozlatova.

Cely pérek pokrajime na tenka koleCka. Ta pak rozdélame na dilky a priddme do panve k cibuli.
Smazime asi 4 minuty, dokud pérek mirné nezmékne.

Potom si nakrdjime platky Sunky na tenké pasky (asi 1,5 cm Siroké), pridame je k pérku a osmazime


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

doruzova. Nakonec pridame zakysanou smetanu a nechame prohrat.
Jidlo viibec neni potfeba solit ani nijak korenit, ale vSe samozrejmé zalezi na individualni chuti.
Hotové jidlo na taliri dozdobime zeleninou.



