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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- houby 500 g

- maslo 2 Izice

- cibule 200 g

- rajcata 200 g

- smetana 250 ml

- horcice plnotucna 2 1zicka
. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby ocistime a nakrdjime. V hrnci osmazime na masle cibuli nakrajenou na kosticky a kratce
podusime - asi tak 10 minut.

Poté pridame rajcata nakrajena na kostiCky a jesté kratce podusime. Podle chuti osolime a opeprime.
Vypecenou Stavu slijeme a vmichdme do ni smetanu a horc¢ici. Omacku jesté za stalého michéni
povarime a nakonec do ni vmichdme dusené houby.

Tato vynikajici houbova omé&cka nam nejlépe chutna s kurecim masem a ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

