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Suroviny

Porce: 4

- Tésto: 1 ks

- Hladka mouka 1.2 kg
- Vejce 2 ks

. Olej 1.5 dl

. Sal 1 1zicka

- Mléko 2.5 dl

- Drozdi 1 kostka

- Ozdoba: 1 ks

. Anglicka slanina 7 platek
- Uzeny syr 8 platek

- Vejce na potirani 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny ingredience na tésto spojime, vypracujeme hladké tésto a nechdme vykynout. Slaninu
nakrajime na dlouhé uzké prouzky. Tu, kterou nevyuzijeme, nakrajime nadrobno. Z vykynutého tésta
vyvalime uzké valecky, poklademe prouzky slaniny a spleteme do housticky. Hotové klademe na
plech s pecicim papirem, potreme rozslehanym vajickem a posypeme jemné nakrajenymi zbytky
slaniny. Nechdme 15 minut nakynou a vlozime do trouby vyhraté na 180°C. Zhruba po 20 minutach
poklademe housticky platky syru a kratce zapeceme.
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