Rizoto z veprovky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

- ryze 3 balicek

- houby susené 1 hrst

- cibule velka 1 ks

- dle potreby olej na smazeni 1 ks

- maso veproveé ve vlastni stavé 1 plechovka
- hrasek sterilizovany 1 plechovka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Ryzi uvarime podle navodu. Houby namocime a cibuli nakrdjime.

Na oleji osmazime cibuli, priddme maso z konzervy, které jsme rozkrajeli na kousky, namocené
houby a sterilovany hrasek (samozrejmé bez nalevu).

VSe mirné podusime a nakonec prisypeme hotovou ryzi. Okorenime podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

