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Suroviny

Porce: 5

- Tésto: 1 ks

- Méslo12 g

- Piskovy cukr 125 g

- Polohruba mouka 100 g
- Prasek do peciva 1 1zicka
- Strouhany kokos 50 g

- Vejce 4 ks

- Kokosovy likér 3 1zice

- Népln: 1 ks

- Piskovy cukr 45 g

- Malinovy dzem 2 1zice

- Smetana 400 ml

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Strouhany kokos 100 g

Doba pripravy: 120 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Troubu pfedehfejeme na 180°C. Zloutky oddélime od bilk{l. Maslo utfeme do pény s piskovym
cukrem a zloutky. Pak vmichdme polohrubou mouku s kypricim praskem. Strouhany kokos nasucho
oprazime a 50 g ho vmichame do Zloutkové pény. Bilky uslehdme s 1 1zici piskového cukru a
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ochucené kokosovym likérem nakonec vmichame do zZloutkové pény s moukou. Tésto naplnime do
vymazané a hrubou moukou vysypané rozeviraci dortové formy a zvolna pe¢eme asi hodinu.
Vychladly korpus podélné rozkrojime a spodni dil pomazeme malinovym dZzemem. Smetanu uslehdme
se zbytkem cukru a se dreni z vanilkového lusku. Dvé tretiny Slehacky rozetreme na dzem a
priklopime druhou polovinou korpusu. Dort potreme zbytkem dzemu, prekryjeme Slehackou a
posypeme kokosem. Na povrch nastrikame Slehacku a ozdobime ji kapkami malinového dZzemu.



