Plnene topinky
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Suroviny

Porce: 1

- chléb svétly 2 platek

- vejce 1 ks

- pastika 50 g

. trocha worcesterska omacka 1 ks
. dle chuti sul 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

. cibule 1 ks

- rajcata 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z pléatka chleba vykrojime stridky a ktirku osmazime na rozpéaleném oleji.

Do stredu nalijeme rozslehané vejce, pokapeme worcesterskou omackou, pridame vrstvu jatrové
pastiky nakrajené na platky.

Az se pastika rozpece, zaklopime stridkou chleba, opatrné oto¢ime a opeceme i z druhé strany.
Topinky dozdobime Cesnekem, platky cibule a rajcate.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

