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Suroviny
Porce: 4

cibule 2 ks●

kečup dle chuti 1 ks●

buřty 6 ks●

pivo podle chuti 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Zapékání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Buřty oloupeme ze slupky a v půli nařízneme‚ do otvoru klademe cibuli nakrájenou na půlměsíčky.

Skládáme do pekáčku a zalijeme zálivkou, kterou jsme udělali z kečupu a piva v poměru 1:1.
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Vše dáme zapéct asi na 20 minut‚ záleží na vyhřátí trouby.

Poznámka:
Buřtíky máme rádi s chlebem, jsou dobré ale i s opečenými brambory.


