Jablickova jatra
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

- slanina anglicka 100 g
- jatra kureci 500 g

- jablko 1 ks

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu pokrajime na kosticky, stejné jako oloupanou cibuli a jablko. Na rozskvarené slaniné pomalu
restujeme cibuli a jablko. Pokud se smés pripaluje, podlijeme ji podle potreby horkou vodou.

Kdyz je jablko polomékké, pridame nakrdjena kureci jatra a dale vSe restujeme do zméknuti.
Nakonec priddme majoranku, pepr a sul. Promichdme s varenymi brambory nebo je podavame
zvlast, vybornd je také bramborova kase.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

