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Suroviny

Porce: 4

- veka 1 ks

- maso kureci 200 g

- Sunka 100 g

- vejce varena 2 ks

- syr eidam 100 g

- okurka kyseld 2 ks

. paprika Cervena 1 ks

- trocha petrzel nat 1 ks
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso osmazime nebo upeceme. Z veky odrizneme oba konce a vydlabeme ji. Kureci maso,
vejce, Sunku, syr, okurky a papriku nakrajime na malé kousky a vSe dame do misy a promichame.
Pridame vydlabany vnitrek veky, maslo, petrzel, ochutime a promichdme. Smési opatrné naplnime
veku, zabalime ji do alobalu a nechame aspon 6 hodin odlezet v lednici. Poddvame nakrajenou na
kolecka.
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