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Suroviny

Porce: 5

- Banany 2 ks

- Drcené susenky 2 hrnek
- Rozméklé maslo 3 1zice
- Cukr 1 hrnek

- Vanilkovy cukr 1 1zicka
- Vejce 3 ks

- Jahody 1 hrnek

- Citronova stava 1 1zicka
- Ananas 250 g

. Cokolada na vareni 1.2 hrnek
- TuCny tvaroh 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Utrete dort, maslo a tri 1zice cukru a napéchujte tésto do pecici formy (asi 20 x 30 cm) a upecte v
troubé s teplotou 160-180 °C. Mezitim si umixujete tvaroh se zbylym cukrem vmichate do smési
vejce, vanilkovy cukr a jeden, na kasi rozmackany, banan. Kdyz vychladne korpus, naneste napln na
néj a dejte pres noc do lednicky. Zdobime jahodami, ananasem a nakrdjenym bananem, ¢okoladou,
muzeme pridat i drcené orisky.
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