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Suroviny

Porce: 16

- tésto listové 1 ks

- maso mleté 200 g

- dle chuti kecup 1 ks

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

- dle chuti oregano 1 ks

- trocha paprika sladka mleta 1 ks
- vejce 1 ks

- cibule 1 ks

- saldam mékky 10 platek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Cibuli nakrajime nadrobno a orestujeme na oleji. Priddme mleté maso, dal restujeme, osolime a
opeprime. Priddme mletou papriku a oregano.

Listové tésto vyvalime, potreme kecupem a nakrajime na malé Ctverecky. Na kazdy ¢tverecek
rozlozime smés z mletého masa a zabalime.

Potreme vejcem, poklademe na ¢tvrtiny nakrajenym saldmem a posypeme oreganem. Peceme 20
minut.
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