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Suroviny

Porce: 4

- Tepa Cervena 4 ks

- kren 100 g

- cukr krupice 1 1zice
- majonéza 2 1zice

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks
- citron 1 ks

. petrzel 1 snitka

- rohliky 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cervenou repu uvaiime domékka, vodu slijeme.

Pak repu oloupeme a nastrouhame na hrubé strané struhadla.

Kren omyjeme, zbavime vrchni slupky a nastrouhame najemno, pridame k repé a dobre promichame.
Ochutime cukrem, soli, bilym peprem a Cerstvou $tavou z pulky citronu. Priddme majonézu (nejlépe
light), ktera vsSe krasné zjemni a propoji chuté. Promichame.

Podévame na toastech z bilych rohlikt, dozdobené kouskem citronu a Cerstvé zelené petrzelky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

Jesté pred strouhdnim repy si nejprve pripravime gumové rukavice, starsi utérku, plastové prkénko a
sklenénou misku. Cervena repa ma totiz velice silny pigment - obarvi vSe, co s ni prijde do styku.



