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Suroviny

Porce: 4

- hermelin 100 g

- Sunka 100 g

- syr eidam 50 g

- cibulka jarni 1 svazek
- rajcata 8 ks

- olej olivovy 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata oplachneme, osuSime a podélné je prepulime. Potom z nich odstranime duzinu.

Hermelin, eidam a Sunku nastrouhdme. Svazek jarni cibulky oplachneme a jednotlivé stonky
nakrajime na kolecka, ktera pak vmichame do syrové smeési.

Pripravenou smési plnime prepulena rajcata, shora je jesté osolime, opepiime a pokapeme olivovym
olejem.

Rajcata nasklddame do vymazané zapékaci misky a v predehraté troubé zapékame pri 200 °C zhruba
15-20 minut.

Podévame je s Cerstvym pecivem dozdobena cerstvou bylinkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Mnoho lidi nema rado rajéata. Zapékat muzes$ samozrejmeé i jiné druhy zeleniny - napriklad cukety,
papriky, okurky nebo kedlubny. Namisto Sunky muze$ pouzit gothaj.



