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Suroviny

Porce: 5

- Zakysana smetana 3 kelimek

- Mouckovy cukr 4 1zice

- Piskoty 2 balicek

. Zelatina 5 platek

- Maslo na vymazani formy 1 ks

- Kokos na vysypani formy 1 ks

. Cervené Zelé 1 ks

. Ovoce ( Jahody, merunky, bortvky, broskve ) 500 g

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Dno a boky tukem vymazané a kokosem vysypané dortové formy vylozime piskoty. Zakysanou
smetanu smichame s cukrem a rozpusténou platkovou zelatinou. Smési zalijeme piskoty. Stejné
udélame jesté jednu vrstvu, na kterou dame ovoce nakrajené na kousky. Ovoce zalijeme ¢ervenou
Zelatinou a dame na noc vychladit do lednicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

