Melounova polévka se sunkou

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- tymian 4 snitka
- bilé vino 100 ml
- limetka 1 ks

- med 1 Izice

- meloun 800 g

- olejlcl

-led 125¢g

- parmska Sunka 4 platek
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- podmasli 125 ml

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

) Meloun rozpulime a vydlabeme z néj zrnicka.

2) Odkrojime ¢tyri klinky, ty obalime parmkou Sunkou.

3) Rozpalime olej, priddme tymian a po chvili kratce opeceme meloun obaleny sSunkou.

4) Zbytek melounu rozmixujeme s bilym vinem, ledem a medem. Osolime, opeprime, nastrouhdme
kuru z limetky.

5) Podmasli zakapneme limetkovou Sstavou a vyslehame do pény.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

6) Do talire nalijeme rozmixovany meloun, priddme opeceny meloun a pénu z podmasli, na kterou
dame cerstvou snitku tymianu.



