Myslivecka polevka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- cibule 1 ks

- Cesnek 1 strouzek

- starsi houska 1 ks

- jatra 300 g

- maslo 50 g

- korenova zelenina 120 g
- voda 0.51

. sul 2 Spetka

- maso ze zveriny 400 g

- pepr 1 Spetka

. petrzelka 1 1zice

- strouhanka 2 lzice

- vejce 1 ks

- polévkové téstoviny 1.2 baleni

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Maso i s kostmi uvarime v osolené vodé domékka. Cibuli osmahneme na maésle, priddme nakrajenou
zeleninu a orestujeme. Podlijeme vyvarem z masa a zvolna povarime do zméknuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

knedlicky

Umeleme jatra, smichame s utfenym maslem a vejcem, osolime, priddme na drobné kosticky
pokrajenou housku, podle potreby zahustime strouhankou a navlh¢ime mlékem. Smés na knedlicky
osolime, opeprime, ochutime strouzkem Cesneku, zelenou petrzelkou a v polévce povarime cca 5
minut. Do talire dame tenké polévkové nudle, maso podavame zvlast.



